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NOTAS ACERCA DE LOS CAMPOS DE ANALISIS
QUE ABARCA EL ESTUDIO DE UNA PESQUERIA

El conocimiento de la naturaleza de la produccién pes-
quera v de los alicientes econémicos que en Chile la condicio-
nan, estéd en sus comienzcs.

Para periodos cortos, existen algunas nociones sobre el
mecanismo de los mercados internacionales de ciertos recursos
marinos v sobre la configuracién del mercade pesguero interno.
Pero se conoce muy poco acerca de la estructura de la industria
extractiva, v de las relaciones que ésta guarda con las fases
de la elaboracién y mercado de los productos ocednicos frescos.

La informacién con que se cuenta, es escasa y estd con-
tenida, principalmente, en los Boletines y Estadisticas emanados
del Departamento de Fomento de Pesca y Caza del Ministerio
de Agricultura.

El apreciable incremento del volumen de pesca desem-
barcada en los Gltimos afos en Chile, vy las campafias de origen
pablico y privade para fomentar el consumo de pescado por
parte de la poblacién, hacen imperativo conocer, en su integridad,
le estructura de la industria extractiva; el destino que se da a las
capturas; la canalizacién de los abastecimientos pesqueros y las
caracteristicas presentadas por las fases que comprende la in-
dustric pesquera total. En ofras palabras, es indispensable rea-
lizar los estudios indicados, pero crientados desde el punto de
vista de la ciencia econémica en su aplicacién a las pesquertas
vy separados totalmente de las otras ciencias que se preocupan
del .mar. Ello permitird aprovechar mejor la riqueza marina en
Chile. ,
La presente nota tiene una sola pretensién: contribuir a
la delimitacién de los campos que abarca la economia pesquera,
especiclmente, en los aspectos que otras ciencias consideran en
sus andlisis particulares, como una forma de establecer, modes-
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tamente, algunas bases gue sirvan al examen econdmico de las
pesquerias chilenas.

1l.—Especies acudticas de valoer econdmico.

La pesca, en su mdés amplia acepcidén, debe ser conside-
rada como la suma de las actividades que se relacionan con la
produccién de especies o elementos bioldgicos acudticos y con
la administracién comercial de la explotacién (1).

Esta nocién sefiala o las especies acudticas como el
objeto principal de las pesquerias. Pero no todos los elementos
biclégicos acudticos pueden considerarse incluidos dentro del
campo de accidn de la actividad pesquera, sino, Gnicamente,
acquellos que poseen valor econdmico.

Las caracteristicas que una especie biolégica acudtica
debe reunir para atribuirle valor econdémico, podrion ser las si-
guientes, consideradas desde el punto de vista del consumo hu-
mano en fresco:

a) Adecuabilidad alimenticia, es decir, que la especie cuente
con los elementos nutritives necesarios a la vida humana y
pueda ser consumida como alimento sin causar dafio a la sa-
lud;

b} Calidad correspondiente o los gustos imperantes, pues aun-
que una especie sea nutritiva ¥y saludable, si no tiene una
caracteristica organoléptica gue corresponda a los gustos del
consumidor, no pedria ser considerada comercial, por core-
cer de demandg: v

c) Talla v peso que hagan econdémicc su consumo, © sed que,
en su preparacién para ser consumida, arreje una apreciable
fraccién utilizable por unidad.

Desde el punto de vista de la utilizacidén industrial, una
especie es considerada de valor econémico, cuando posee de-
manda propia, sea parg aprovecharla directamente en un pro-
ceso de elaboracién como materia prima o, indirectamente, en
algiin proceso intermedio de la produccién de otra clase de
bienes (harinas, alimento para animales, ete.).

Cualguiera que sea el destino que se dé a las especies
acudaticas, ellas deben reunir, ademds, dos caracteristicas copu-
lativas para que pueda serles atribuida importancia comercial:

{l} Conejercs, Ralael y Murille de P., Mafalda; "Un estudio sobre
el Trato de Bemeads” "Revista de Dereche” de la Universidad de Concep-
cidn. Ano XXIII, 1955 ntmero 94, paginas 534 y siguientes.
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a) Que estén disponibles para la captura en una cantidad tal
gue permiia distribuir los costos de explotacién en cierte ni-
mero de unidades pescadas; ¥y

b} Que su presencia en las dreas de pesca no sulra interrup-
ciones, o gue, por lo menos, su aparicidn seq ciclica y se
mantenga durante un lapso prolongado del aho.

2. —Naturaleza de la preduccién ucﬁ-:irticu.

El escaldén primario de toda la vida en las masas acud-
ticas, estd constituldo peor los macro ¥ microvegetales. Estas es-
pecies son el extremo inicial de toda la produccién bidtica ma-
rina, miradas desde el punto de vista de la economia de trans-
formacién en el medio acudtico,

El diagrama siguiente indica los usos principales que
tfienen ¢ a que pueden destinarse los vegetales acudticos:

3.—Sector de la economia acudtica.

En el sector de la economia acudtica, la produccion ve-
getal sirve de forrgje a los animales marines fitéfages que, a su
vez, son utilizados como base alimenticia por los cnimales car-
nivoros vy omnivoros v, estos dos fltimos, por otros carnivoros.

Las aguas, consideradas como campo de .explotacidn,
pueden presentarse al hombre como medio conirolable o como
medio inconirolable. En el primero, se cuentan los esteros y pe-
quefios rics, los canales y los estanques artificiales y naturales vy,
entre los segundos: los grandes rios, las lagunas, los lagos ¥ los
mares (2).

En lo que se refiere al aprovechamiento del medio acud-
tico por el hombre, es indispensable hacer una distincién. En el
ambiente acudtico controlable, al ser humano, cominmente, le
es posible intervenir en el ordenamiento de los factores produc-
tivos del sector gnimal pero no en el vegetal En un medio in-
conirolable no le es dable intervenir en ninguno de los dos sec-
tores. Esta es la regla general, aunque pueden anotarse clgunas
excepciones.

A4l revés de lo que sucede en la explotacién de los re-
cursos naturales de la tierra firme donde el ser humano ha lle-
gade a la etapa de la fito y zootecnia —agricultura y danade-
ria—, en el aprovechamiento de los recursos acudticos —pesca—
éste no ha pasado del estudio de la simple recoleccion, aungue

(2) Hulot D. L A.: "Ensaye acerca de la organizacién de las in-
vestigaciones biolégicas”. Boletin de la Sociedad de Biclogia de Concep-
cién. Tomo XXXUI, diciembre de 1958, pdgina 12.
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se observan algunos intentos serios de pasar o las fases de la
hidronomia.

Asi, por regla general, el hombre no podrd influir en el
ordenamiento de los factores productivos de orgamismos anima- -
les en un medio acudtico incontrolable, principalmente, cuando
se trata de seres que poseen movimientos libres. Allf no podra
criar, excluir, seleccionar ni mejorar, por hibridacién, las razas
de mds alto valor comercial. Solamente le serd dado tratar de
protegerlas vy conservarlas por medio del establecimiento. de
épocas en que esté prohibido pescarlas o a través de la regla-
mentacién que limita la selectividad de las artes extractivas.

Sin embargo, tratdndose de los organismos que per-
manecen fijos a un sustrato determinado ss posible que el ser
humano tenga alguna intervencién en el ordencmiento de sus
factores' productives, Tal es el caso de algunas especies benté-
nicas de aguas saladas cuye cultivo es realizable a través de la
ostricultura y mytilicultura. . s

Por tltimo, existe, en cualquier medio, una posibilidad
general de intervenir en la productividad de todas las especies
animales, mediante su aclimatacién por traslados. '

La fnica accién positiva que al hombre cabe en el sec-
tor vegstal del ambiente acudtico, controlable o incontrolable,
es aumeniar su productividad mediante la fertilizacién adecuada
de las dreas correspondientes. Usando de sales nutritivas como
{ertilizantes, le es posible aumentar las existencias de fitoplancton
y de algas en zonas de alta productividad.

El objetivo principal que se persigue con la fertilizacion
y acondicionamiento alimentario de una zona acudtica es au-
mentar la produccién de las cspecies de valor econdmico gue
allf viven, o que se han aclimatado por medio de traslades. Ello
se logrd influyendo en el primer eslabdn de la cadena alimenticia.
En efecto, agregando sales nutricias al agua, se obtendrd un
gran acrecentamiento del plancton vegetal con el consiguiente
aumento del zooplancton que de &l se alimenta y con ello se in-
crementardn, o su vez, las disponibilidades alimenticias de los
peces que se nutren con uno u ctro tipe de plancten.

Al respecto, ¥ aungue en forma limitada, se han ensa-
vado métodos de fertilizacién de regiones marinas con el objeto
de aumentar su productividad piscicola; asi, la Estacién de Bio-
logia Marina de Miillport Clyde, Inglaterra, ha llevado a cabo
interescntes experimentos en ciertos lugares casi cerrades de la
costa occidenial de Escocia. El agua de estas zonas fue fertili-
zada, obteniéndose un incremento del plancton emimal y vegetal.
Las platijas que se trasplantaron simultGneamente o esas dreas,
aumentaron en seis meses a una talla y peso equivalentes o dos
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anos de su crecimiento normal, madurande sexualmente antes
del tiempo en que maduraban en sus lugares de crigen (3).

Puede afirmarse, de este modo, que los ensdyos que
se han intentado por esa Estacién de Biologia Marina y por
otros investigadores, han dado plenos resultades. Pero no seria
del caso extraer de aquellos éxitos conclusiones -apresuradas,
porque aungue e] future pueda deparar muchas sorpresas en
este orden de.cosas, no deja de impresionar la inmensidad del
océano y el rango en que en &l se realizan los procesos transforma-
dores vitales, frente a la escasa influencia que el hombre pueda
hacer wvaler.

4—Sector de la economia pesquera.

Del concepto de pesca, dado anteriormente, se despren-
de que el proceso en virtud del cual se producen los recursos
acudticos para el hombre estd integrade por dos fases: una pri-
maria v la otra secundaria, ya que estas dos fases estdn sepa-
radas, no sdlo por la naturaleza del medio en gque se ejercen:
terrestre en esta Gltima, liguida en aguélla, sino también en tiem-
po y espacio. Una sigue a la otra en d1ferente ubicacién geogrd-
fica.

Entre una y ofra, existen diferencias de rango. Del ‘pro-
ceso extractive ¢ principal, sea cual fuere el sistema de explota-
cién, derivan los productos originales. En el sector terrestre, en
que el proceso se canaliza hacia el consumo en fresco o hacia
la industrializocién, se usan los bienes gue la actividad funda-
mental entrega.

La primera fose comprende las faenas de prepqmm-:!:n
de la pesca, la captura o extraccidon, la preparacién provisoria
del producto v el acarreo a los puertos de desembarque. La se-
gunda: las variadas operaciones postericres, desde la desctrga
del producto en los muelles hasta la transiormacién del mismo
por la industria elaboradora o su consumo directo en fresco.

Ambas {ases tienen alto valor, pero en la primera es
mayor, porque del comportamiento del hombre en su contacto
con la fuente de bienes, de la calidad y perfeccién del equipo
de explotacién y de la eficiencia con que se emplee, dependerd
tantc la productividad del drea explotada como el volumen de
materias primas destinadas a absorberse por el ramo de la ela-
boracién o por los mercados de productos frescos.

(3} Ommanney, F. O.: "El Ccéano”. Traduccién del inglés de B. F.
Osoric Tafall, 1* Edicidn espaficla. Ed. Fonds de Cullura Econdmieca, Ciu-
dad de Méjico. Méjico, 1950, pagina B85
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Podria concluirse, en consecuencia, que la eccnomia
pesquera abarca, en un andlisis dindmico, dos campos diferentes
y perfectamente delimitados: el dmbito acudtico y el dmbito te-
rrestre. i

5.—1) Economia pesquera extractiva.

Es evidente que el examen de la locdlizacién de la ac-
tividad extractiva, su estructura y sus resultados son los aspectos
mds importantes del sector de la economia pesquera extractiva,

Fn este sector, en que cabe la plena intervencién hu-
mana, la produccién de macrovegetales, por medio de la reco-
leccién de algas, puede ser aprovechada como materia prima
o como alimento. Algunas algas como el luche (Ulva latissima); el
cochayuyo (Durvillea utilis) y el ulte (érgano de fijacién de Durvi-
llea utilis), se aprovechan en Chile, frescos o secos (en este Gliimo
caso est& sélo Durvillea), para la alimentacién del pescador o para
su venta en el mercado. Algunas algas rojas sirven como materias
primas en la industria del agar agar.

_ No obstante, cabe senalar que las algas, tante en su uso
de comestibles come en su utilizacién como materias primas in-
dustriales, revisten escasa importancia en la economia pesquera
extractiva, de tal modo que la FAO en su cuadro de cantidades
capturadas pera el afio 1957, ubica a las plantas acuditicas en
el tltimo lugar de la lista de las especies pescadas, viéndose
obligada, muchas veces, a estimar los datos referentes a la pro-
duccién de la flora acudtica superior, pues ella, por lo general,
ne se tabula en las estadisticas nacionales, por su poco volu-
men (4). )

Los animales acudticos capturados o extraidos por el
hombre, pueden consumirse en su forma original como alimentos
frescos, en la propia actividad o fuera de ella, y pueden servir,
también, como materia prima para su transformacién posterior
en cebos o carnadas en la propia actividad, o en conservas,
harinas, ete., por la industria elaboradora,

En la zona de Concepcién, por ejemplo, alguncs peces
como los tres tipos de congrio, la lisg, el robalo, la merluza, etc,
se consumen en Iresco tanto en la pesca misma, como fuera de
ella. Otros como la vieja, el rollizo, la cabinza, la cabrilla y el
pejesapo (chalaco), se consumen frescos casi exclusivamente en
la pesca mismear

Ciertos peces como la merluza y el pejegallo, y un cefa-
l6podo -—la jibia— pueden servir come materia prima pard las

{4) “Anuario Estadistico de Pesca”. FAQ, Vel VII 1957. Produc-
clén, Cuadros A, 2 ¥ C. 13
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capturas, donde son utilizades como cebos o carnadas o, junio
con la anchoa, la sardina y la sierra (excepto la jibia) fuera de
Il pesca como materia prima industrial.

Por (ltimo, algunos mariscos como el loco, cholagua vy
erizo se consumen en fresco casi exclusivamente fuera de la
pesca, ¥ otros como el trumulco, navajuela, tacas, diquives, mai-
co, etc., se consumen en fresco en la pesca misma. Por otra parte,
las conchas de muchos de estos seres se usan fuera de’la pesca,
come materia prima en la fabricacién de cal o como fundentes
en la elaboracién de vidrios. Algunas de estas caparczones se
uscm también para ornamento en pargues vy jardines,

En razén de lo gfirmado anteriormente, podric prac-
ticarse una generalizacidn, estableciendo dos usos principales
para las capturas; se pueden consumir en fresco, como alimen-
tos; v pueden servir de materias primas para la produccién de
enlatados, conservas, harinas, aceites v abonos.

Como se puede inferir del cuadro de utilizacién trans-
crito a continuacién, de los dos usos a gue se destinan las cap-
turas mundiales, la dlimentacién humana es la mas importante,
dado gue el 829, de las presas totales se utilizan con tal fin.

La produccién mundial de productos marinos para el
ano 1955, fue colculada por la F.A.O. (5), en 29.600.000 toneladas
métricas, utilizadas como sigue:

FIr@B00 v o iie et e e e e e e 12 163,000 419

Congeladn: . s con i ameosis meieme mm 2 .388.000 L
Seco, chumads, salade, ele. . ... ... o0 7,104,000 T 245
Conserves ... ... Ci O R A e 2,664,000 9%
Para reducir g aeeites v harinags ... ... ... 4 144 000 14%,
Para eolroz fines . .. .o covvinoan 1.184.000 4%,
Para el consume freseo ... .. i B 12 183 .000 419%
Parg le industriclizaciér ... ... ... .. ... 17.364.000 - 59%,
Para la alimentacién humanao ... ... i 24 §72.000 gzer
Para otros usos . ... .0 o0 e ae e e 5.328.000 18%

En Chile, de los dos usos a que se destinan las capturas,
lt que sirve de materia prima a la preduccién industrial alimen-
ticia ¥ no climenticia es la mds importante (56% del total). Den-
tro de este rubro, el volumen gue se destina o la produccién in-
dustrial no alimenticia es, con mucho, la mds importante (779),

r—

{5) FACQ, Obra citada. Pagina XXV.
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como se comprueba con la lista siguiente, que enumera, en orden
de importancia, la produccién chilena de cuarenta y dos produc-
tos pesqueros (6).

UTILIZACION DE LA PRODUCCION PESQUERA

Afo 1957 - ({Tonelados)
Producio Preduc- Coneume dustrializecién Industrializacidn
clén Franco Alimenticia ne Alimenticia
1 Mearluza 31.3953 Z2.508 1.38% (Filele, eeca) 57.520  {horinas)
2 Anchoas . 20,293 243 BG5S ([Consery, ealodas) 19.785 (horinogs)
3 Sardings 16200 301 1.938 ({Consarvas) 13.966 (har. acei.)
4 Cholguas 15.000 9.461 5.587 (Consorvas) —
5 Siera 11.844 10270 1574 (Cons.. achum. sacal -
& Longostinos 11.38¢ 4.272 G6.561 {Conserves cong.) 351 {harinos)
7 Choritos 9,287 5210 4.083 (Conservas) —
8 TJural 4 689 2.348% 1.375 (Coneervag chumad.) 1.085 (horings)
9 Lecos 3.846  3.881 551 (Conazervos) —_
Il Robolos 3.850 3.850 - —
1} Erizos 3,633 2844 7T.831 (Ceonkervas) —_
12 Almeijas 3.497 3457 0 {Conservas) —
17 Cong. Colorods 3334  3.3H — o
l4 Cojinova 2,308 2.306 — =
15 Cong., Hegro 2.188 2167 2 {Seco) —_
16 Bonito 2144 T 1 M2 (Conservas) 3
17 Carvinag 1,917  1.917 — 4,
18 Picos I.787 1,280 o7 (Conservas) —
19 Piuras 1.584 1.584 — —
20 Machas 1.530  1.530 —. —
21 Pejerrayes 1.208 1.197 & (Conservas) —
22 Apancoros 1.158%  1.159 — —
2 Cobrilles 787 787 - —
4 Cobinza 563 563 - —
25 Athn 4ET J3k 151 (Congelads conserv.) -—
26 Lenguado 485 485 - —
27 Pelegallo : 471 455 1% ({Conservas secal —
28 Pez Espada 357 348 B (Conzervas) -
29 Lisa ' 340 330 1 (Ahumade) —
30 Telle ang piaci] 19 (Seco) =
31 Ostras 250 250 —- -
32 Blonguillos 215 215 — -
33 Cong. Dorads 146 146 — —
H Comsiones 129 k| 90 (Conservas, congl L e
35 Leangostas 120 120 — -
36 {Congarvas) —

Centollas 17 4 113

(6} Departamenio de Fomento de Pesca y Caza. Ministerio de
Agricultura: “Inlormaciones esladisticas scbre pesca”. "Afos 1955-1956 y
1957, Velparaiss, Chile, 1959. Péginos 38, 39 y 40
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UTILIZACION DE LA PRODUCCION PESQUERA

Ano 1957 (Cantinuacidn) {Toneladas}
Producle Produc- Consumo Industrializecién Industriclizaclén
cidn Fresco Alimenlicic oo Alimentitia
37 Machualo ’ 116 100 16 [Conservas akbum.) —
38 Caochurreta 19 0 39 [Conzervas) —_
39 Choros 35 35 @ (Seco) —
40 Cochayuyo ] 0 — -
41 Luche 0 L1} —_ -—
43  Ulte i} o —
TOTAL 213.193, 94.713 26,062 o7 418
ES A % %
100 432 133 43,34
T Teneladas
Consumo en iresco 94 713 4450
Indusirializacién 118.480 SH9%
Alimentasidén Humene 120775 579
Otros  usas 02.418 439,
Indusirializacién  alimenticia 26062 939/
Industrializacidén no alimenticia 92.418 7%

i iorinra inies i —

Tres de los mds imporiantes de estos productos —mer-
luza, anchoas v sardinas— se destinan, en su mayor parte, d la ela-
boracién industrial ¥ veinticinco en la lista total, sirven de materia
prima industrial. Pero sdlo siete: ancheas, sardinas, bonita, camaro-
nes, centollas, cachurretas y cochayuyo— que ocupan los lugares
29, 32, 18, 34, 36, 38 v 40 avo— se destinan casi exclusivamente a
servir de materias primas. El reste es de destino mixto.

Por el contrario, diecisiete producteos se destinan exclusiva-
mente al consumo fresco. La preduceién alimenticia elaborada ¥ en
fresco, representa un 579, —la mayor parte— del destino de las
capturas totales en Chile. No obstante, es indispensable senalar
que esta situacién es la primera vez que se presenta en Chile.
Anteriormmente vy hasta el afio 1356, el censumo humane en es-
taado fresco v elaborade alcanzaba apenas al 459 del total de
la produccién pesguera chilena.

La lista contrasta, también, la importancia de las captu-
ras animales, comparada con la recoleccién de vegetales, tanto
en lo que se refiere al velumen producido, come al nimerc de
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especies explotadas. Son productos animales, los treinta y nueve
primeros lugares de la lista vy sélo los tres tltimos son vegetales,
presentando éstos un infimo volumen recolectado. Sin embargo,
seria del caso anotar que, por deficiencias de la estadistica pes-
guera, la produccién vegetal marinag, bien pudiera ser algo mds
significativa.

' Se ha indicade ya la multiplicidad de los productos
pesqueros y su diferente naturaleza. En este aspecto, la pesca
no es una industria nicg, sino varias. El hecho de que cual-
quiera unidad productiva puede orgomizarse para explotar un
solo producte o incluir varios, crea una nueva complejidad.
Aun mds: puede concenirarse en una seola etapa o puede inte-
grar todas las fases del proceso productive en una sola unidad

En la VI zona pesquera (Talechuanco), pueden citcrse
muchos ejemplos de aquel tipo de integracién: Industrias como
Alimentos Marinos S. A de San Vicente; Cla. Pesquera Austral
de Dichato; Soc. Pesquera del Sur, de Coronel, etc., todas pro-
ductoras de harina de pescado, integran la pesca en una sola
unidad, puestc que o la vez de dedicarse a la transformacién
industrial de la materia prima, se dedican a la fase extractiva.

Sin embarge, en la zona de Taleahuano, como en todo
Chile, la regla general es la unidad productiva que se dedica
finicomente a una sola fase de la produccién y la excepcién es |
la integrada. No obstante, el desec de la industria elaboradora
de no depender de los pescadores libres o de las empresas es-
pecializadas en capturas masivas, unido a las facilidades le-
gales que se han concedido para la importacién de implementos
v embarcaciones, van tronstormando paulatinamente la excep-
cién en regla general.

Lo mismo acontece, por ahora, en cudanto al régimen de
la explotacién. La regla general es la explotacién mixta y la
extraccién monoespecifica, la excepcién. Entre las GOltimas puede
citarse, por via de ejemplo, la pesca de arrastre de la merluza
v la extraccién de langostas de Juan Ferndndez. Lo usual es que
cada unidad productiva explote varios productos, cuyas captu-
ras dependen mds que todo de la selectividad de las artes que
se usan.

Tante la especidlizacién como la diversilicacién tienen
sus ventajas e inconvenientes y su importancia relativa depende
casi siempre del mercado. Los andlisis respectives escapan, sin
embargo, del margen del presente trabajo. Se espera que ellos
puedan constituir objeto de algin examen posterior,

6.—29) La Economia Pesquera en el ambito terrestre.

En el cuadro que se refiere al aprovechamiento de la
produccién pesquera en Chile, aparece claramente que los re-
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cursos marinos una vez desembarcadoes, se analizan en dos dife-
rentes direcciones: hacia la elaboracién industrial v hacia el
consumo en fresco.

En una publicacidén anterior se dijo que "si se toma en
cuenta que los productos marinos son esencialmente putresci-
bles, calidad gue impide formar con ellos grandes stocks perma-
nentes y, cdemds, si se considerd gue la fnica fuente de las
mctterias primas que usd el sector de la elaboracién, es el mar,
se puede llegar a la conclusién de gue los procesos productivos
de estas industrios estdn sometidos a las contingencias y fluc-
tuaciones caracteristicas de los recursos biclégicos en su vida
en el seno de las aguas: sujetos a cambios continuos e impre-
visibles en la cantidad y composicién de las poblaciones.

Aquella conclusién estd indicande que la industria ela-
beradora d= los recursos acudticos no puede encuadrarse, en su
funecién bdasica, dentre del marece estructural de organizacién
terrestre, sino que debe entenderse como preolongacién esencial
de la actividad extractiva, en forma mds precisa que las simila-
res de tierra firme que dependen de la agricultura y/o de la
ganaderia” (7).

Ademds, ¥ respecto de la canalizacidn de los recursos
acudticos hacia el consumo en fresco, la calidad de ultraputres-
cibles que ellos presentan, perfila con muche mayor claridad la
dependencia de los servicios de transporte y mercados a las
caracteristicas del sector extractivo. En efecto, tratdndose de pro-
ductos pesqueros destinados al aprovechamiento humemo directo
se requiere de gran agilidad y sincronizacién entre los usos de
mercado con la rapidez v eficiencia téenica del transparte, pues,
de otra manera, los empresarios corren el peligro de perder in-
tegramente el producio, objeto de su actividad econdmica.

De los hechos descritos anteriormente, es posible extraer
algunas inferencias.

En primer itérmino, las caracteristicas del sector de la
captura dan a la economia pesquera terrestre una fisonomia
propia que la distingue de lg economia teérica general.

En segundo lugar, en la pesca, las caracteristicas espe-
cictles del sector de la captura, se proyecian hasta el proceso de
la elaboracién en el sector indusirial v hasta el consumo mismo,
en el sector del aprovechamiento en fresco de los recursos ma-
rinos. Una vez que los recursos acudticos pasan de la etapa de
la elaboracién, salvo excepciones muy contadas, forman parte
de la categoria de los bienes durables que se transan en el mer-
cado general de los bienes alimenticios y no alimenticios.

[

{7) Conejeros, Rafael y Murille de Puga, Malalda, Obro citada.
paging 593 ;
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En tercer término, la utilizacién en fresco de los recursos
marinos, dada su exiremada putrescibilidad, ploantea.una serie
de problemas, que es necesdario resolver antes de poder aprove-
char, acabadamente, la totalidad de aquélles. En orden de im-
‘portancia, dichos problemas se refieren especialmente a la posi-
bilidad de formar stocks medicnte la congelacién y refrigera-
cién total de los productos v a los requerimientos que plantea su
adecuado transporte de los lugares de desembarque a los centros
de consumo.

En cuarto lugar, el adecuado aprovechamiento de la
riqueza marina, lleva implicita la condicién de obtener rendi-
mientos mdximos constantes, sin causar agotamiento en los re-
cursos dcudticos.

La inversién de capitales en el sector de la captura y
de la elaboracién, determina la intensidad de las operaciones
extractivas. Por consiguiente, para evitar el agetamiento de los
recursos marinos, es indispensable conjugar la intensidad y lo-
calizacién de dichas inversiones, con el ritmo de renovacién y
fluencia de los recursos naturales.

Asi, mientras las ciencias biolégicas actian en el aspec-
to tecnolégico de la conservacién de las especies de valor eco-
némico, formulande recomendaciones tendientes a proteger esas
especies por medio de vedas permanentes o transitorias en
tiempo vy espacio, la economic pesquera actia en el mismo sen-
tido, recomendando la abstencién de mayores inversiones en
la extraccién v/o elaboracién de aquellos recursos marinos cuya
productividad muestra tendencics a decrecer, sugiriendo trasla-
dos de esfuerzos econdmicos a la operacién de recursos pes-
queros mds productivos o sefialendo los casos en que una diver-
sificacién productiva es mds aconsejable que la monoproduccién.

En otras palabras, en tanto que las ciencias biolégicas
tratan de atenuar o impedir directamente la accién depredadora
del hombre en el medio natural, la economia pesquera intenta
lo mismo, perc por medio de la regulacién del usc de los recur-
sos marinos. Establece normas que, en funcién de los incentivos
econémicos v de los avances de la tecnologia pesquera, deter-
minan una distribucién de uso de los recursos que, a la vez de
ser mds rentoble, los protege del agotamiento.
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